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Innovacion y sostenibilidad como alternativa de futuro en el desarrollo Rural.
Historia de la transformacién de la leche producida en Leén.

Fundacioén Sierra Pambley (Villablino)14, 15, 16, 20, 21 y 22 de abril de 2020

Curso estructurado en 6 jornadas tedrico-practicas

DIA, 14 de abril de 2020 Fundacion Sierra Pambley — Villablino

9:00-11:30  Historia de la Escuela Agricola y de Comercio de la Fundacion Sierra Pambley.
Emprendedores,
Origenes y especializacién en lacteos.

11:30-12:00 Descanso

12:00-13:00 La Escuela Agricola y de Comercio de la Fundacion Sierra Pambley: desarrollo,
influencias en el sector lacteo nacional y en la ensefianza de la poblacién de Babia y
Laciana.

13:00-14:30 Mesa Redonda: Analisis estratégico de la reinauguracién del aula lactea y
agroganadera de la FSP

DIA, 15 de abril de 2020 Fundacién Sierra Pambley - Villablino — Lecheria de Sosas
de Laciana
9:00-11:30  Cooperativismo Rural en la provincia de Ledn. Cooperativas Lacteas y Queseras
Leonesas.
11:30-12:00 Descanso
12:00-14:30 Visita a la lecheria La Popular de Sosas de Laciana y elaboracién de mantequilla con
métodos del Siglo XIX.

DIA, 16 de abril de 2020 Fundacion Sierra Pambley Villablino
9:00-10:15 Mercado interior y exterior del sector lacteo en la provincia de Ledn.
10:15-11:30 Analisis de la historia y los protagonistas de los diversos proyectos en el sector lacteo
(industria lechera, mantequera y quesera) en la provincia de Leén.
11:30-12:00 Descanso
12:00-14:30 Tipologia quesera en la provincia de Leén.

DIA, 20 de abril de 2020 .Fundacién Sierra Pambley Villablino.
9:00-11:30 Las Reservas de la Biosfera como oportunidad para el desarrollo sostenible rural.
11:30-12:00 Descanso
12:00-14:30 Taller tedrico-practico de valoracion sensorial de los quesos elaborados en la
provincia de Leodn.

DIA, 21 de abril de 2020 .Fundacién Sierra Pambley Villablino.
9:00-11:30  Los derivados lacteos como alternativa de futuro en el medio rural.
11:30-12:00 Descanso
12:00-14:30 Taller tedrico-practico de elaboracién de cremas y postres lacteos.

DIA, 22 de abril de 2020 .Fundacién Sierra Pambley Villablino.
9:00-11:30  Estudio de los retos y barreras para un verdadero desarrollo del sector
agroalimentario en la montafia leonesa
11:30-12:00 Descanso
12:00-14:30 Mesa redonda y debate. Viabilidad del desarrollo local

Inscripciones: http:/fgulem.es/cursolacteos

Mas informacion: Margarita Blanco (Agente de Innovacién Rural) 610618278
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Programacion de Ponentes:

Historia de la Escuela Agricolay de Comercio de la Fundacion Sierra Pambley- origenes,
desarrollo e influencias.

e Magdalena Corral Baro
e Graciliano Palomo

Conocimiento del Cooperativismo Rural en la provincia de Ledn: historiay futuro.

e M?2José Rodriguez Rejas
e Jesls Maria Rodriguez Lopez

Mercado interior y exterior del sector lacteo en la provincia de Ledn.

e José Luis Placer Galan. Catedratico de Comercializacion e Investigacién de Mercados de la
Universidad de Leén

Andlisis de la historia y los protagonistas de los diversos proyectos en el sector lacteo
(industria lechera, mantequera y quesera) en la provincia de Ledn. (Mantequera de

Sosas):
e Leche LAR:
e Mondelez. Juan Luis Nifiana
e Lactiber

Las Reservas de la Biosfera como oportunidad para el desarrollo sostenible rural.
e Beni Rodriguez Fernadndez (Coordinadora de las Reservas de la
Biosfera)
e Angel Nava (secretario fundacién Reserva de la Biosfera de Laciana)

Latipologia quesera en la provincia de Leon.
Taller tedrico-practico de valoracién sensorial de los quesos elaborados en la provincia de
Ledn.

o José M2 Fresno Baro. Higiene y Tecnologia de los Alimentos. Universidad de Leon.
e Maria Eugenia Tornadijo. Higiene y Tecnologia de los Alimentos. Universidad de Leon.
e Domingo Ferndndez Garcia. Licenciado en Veterinaria.

Los derivados lacteos como alternativa de futuro en el medio rural. Tradicion e innovacién.
e Francisco Javier Carballo Garcia. Universidad de Vigo
e APLTA. Universidad de Santiago de Compostela

Taller tedrico-préactico de elaboracion de cremas y postres lacteos.
e José Javier Sanz Gémez. Instituto Higiene y Tecnologia de los Alimentos de la Universidad
de Leon.
Estudio de los retos y barreras para un verdadero desarrollo del sector lacteo en Babiay
Laciana.

Mesa redonda: Viabilidad del desarrollo local.

e Fundacion Sierra Pambley
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e Ayuntamiento de Villablino. Alcalde Mario Rivas.

e Representacion de los ganaderos-industriales Lacianiegos. Ricardo Crespo Carrion.
Ganadero Asociacion Mantequera Leonesa.
¢ Industrias agroalimentarias locales.

o Delegado Agroalimentacion del Ministerio.

e Diputacioén, area de Desarrollo Rural

e |TACyL Junta de Castillay Leén.

o ICTAL — Departamento de Higiene y Tecnologia de los Alimentos Universidad de Ledn.
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